Nazwa zadania: Zakup ustugi cateringu dla dzieci uczeszczajacych do Ztobka Miejskiego nr 1 w
Nowej Rudzie z siedziba przy ul. Ktodzkiej 7 w Nowej Rudzie.

Przedmiotem zamowienia jest: ustuga cateringu - przygotowania i dowozenia gotowych
positkow dla dzieci w wieku od 20 tygodnia do 3 lat, ktore uczeszczajg do Ztobka Miejskiego
nr 1 w Nowej Rudzie przy ulicy Klodzkiej 7.

Przedmiot zamowienia obejmuje przygotowanie czterech positkow dziennie tj. $niadanie, II
$niadanie, obiad (dwa dania) i podwieczorek dla grupy 42 dzieci. Termin rozpoczecie
Swiadczenia ustugi okresla si¢ na dzien 27.01.2021 r. Termin zakonczenia przedmiotu
zamoOwienia 31.01.2023 r. Positki bedg dostarczane w dni robocze tj. od poniedziatku do
piatku z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy oraz dni wolnych od zaje¢ opiekunczych
w ztobku.

Zamawiajacy szacuje wielkos¢ przedmiotu zamowienia w okresie trwania umowy tj.:
-$niadania — 42 dzieci x 531 dni = 22 302 szt.

-1I $niadanie - 42 dzieci x 531 dni = 22 302 szt.

-obiady (zestaw zupa + drugie danie + kompot) — 42 dzieci x 531 dni = 22 302 szt.
-podwieczorek — 42 dzieci x 531 dni = 22 302 szt.

Szacowana wielko$¢ dostaw ma charakter szacunkowy, w zaleznos$ci od frekwencji dzieci lub
zmiany deklaracji rodzicow zglaszajacych che¢ zywienia dzieci, moze ulec zmianie co nie
moze stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen.
Ewentualne zmiany ilo$ci zamawianych positkéw upowazniony pracownik Zamawiajacego
zglasza¢ bedzie telefonicznie Wykonawcy najpdzniej do godziny 16:30 dzien wczesdnie;.
Wymagane godziny dostarczania positkow:

godz. 7:30 - I $niadanie
godz. 10:00 - II $niadanie
godz. 11:30 - Obiad

godz. 14:30 - Podwieczorek

Zamawiajacy dopuszcza dostarczenie positkoéw w dwoch transportach w godz. 7:30 - 11 Il

$niadanie, godz. 11:30 — obiad i podwieczorek jesli bedzie to mozliwe i nie wplynie na jako$¢
dostarczanych positkow.

Jadtospis na 1 dekade (okres 10 dni) obejmuje:

Racja pokarmowa
zywienia w zlobku

Grupa produktow dla dzieci od 1 do 3 Orientacyjne wielkoS$ci porcji
lat
1. Produkty zbozowe i ziemniaki
pieczywo mieszane 259 10x/dekada (ok. 1 kromka/dziecko

- 20-25g na $niadanie lub
podwieczorek i ewentualnie w
formie grzanek do zup Sg/porcje)




maka, makarony

15¢

1-3x w dekadzie jako podstawa
$niadania (makaron suchy 10-
15g/dziecko), np. makaron/kluski
lane na mleku; 1-2x w dekadzie
jako podstawa Il dania obiadowego
(makaron suchy 20g/dziecko lub
potrawy magczne); w pozostate dni
— dodatek technologiczny do dan

kasze, ryz, ptatki
sniadaniowe

199

5-7x w dekadzie jako podstawa
$niadania (10-15g suchego
produktu/dziecko); 2-3x w
tygodniu jako podstawa Il dania
obiadowego (20g suchego
produktu/dziecko); w pozostate dni
(w ktérych do Il dania
zaplanowano ziemniaki) jako
dodatek do zup lub podwieczorkow

la.

Ziemniaki

80g¢g

2-3x/tydz. (max.5x/dekada) po
100g produktu rynkowego jako
baza Il dania (straty ok.20%), w
pozostate dni 60g produktu
rynkowego (zupy, salatki)

Warzywa i owoce

Warzywa

200 g

codziennie w kazdym positku

Owoce

2009

codziennie w kazdym positku

Mileko i produkty m

leczne

mleko (w tym mleko
modyfikowane)

300 g

codzienna porcja mleka do
$niadania: na zup¢ mleczng (8x w
dekadzie): 180-200ml + napoj
mleczny (2x w dekadzie) 200ml.
Pozostata ilo§¢ w dekadzie ér. 100
ml/dzien: w tym 1-2x w tygodniu
(porcja 180-200ml) mleko/ napgj
mleczny do podwieczorku; w
pozostate dni jako dodatek
technologiczny do potraw: np.
nale$nikow itp.

mleczne napoje
fermentowane

5049

2x/tydz. po 100g/dziecko jako baza
(np. koktajlu) + codziennie jako
dodatek technologiczny

sery twarogowe

129

2x/tydz. po 30g/dziecko jako baza
past $niadaniowych lub dodatek do
IT dan obiadowych lub
podwieczorkow

sery podpuszczkowe

29

1x /tydz.7-10g lub 2x/tydz. 5-7¢g
(np. wiorki), w tym ser zolty 1

mozarella

Mieso, wedliny, ryby oraz jaja




migso/dréb/wedliny

23 ¢

migso/drob: 6x/dekada po 35g
surowca bez ko$ci przed obrobka
(30g+15% straty); w tym: 2-3x w
dekadzie migso czerwone; 3-4xX w
dekadzie drob; (w praktyce $rednio
3x dréb i 3x m. czerwone) wedliny
lub pasty migsne do $niadania
(wyréb wiasny) 2x/dekada po 10g;
praktyczna ilo$¢ srednia na 1
dziecko/dzien (g) 10,5g migso
/10,5g drob/2g wedliny
dopuszczalna ilos¢ $rednia na 1
dziecko/dzien (g) |przy uktadzie 3-
4x dréb i 2-3x migso czerwone: 7-
10,5g miegso /10,5-14¢g dréb/2g
wedliny

Ryby

10 g

Do 1l dania: 3x/dekada po 339
($wieza)/35g (mrozona)/dziecko
(lub inne positki)

Jaja

1/3 szt. (159)

w praktyce 1-2szt/tydzien; 3-4 szt.
w dekadzie

Thuszcze

Zwierzece

5¢

dodatek do kanapek i/lub do
potraw ilo$¢ z uwzglednieniem
$mietany 1g $mietany 18%
odpowiada 0,2g masta; 1g
$mietany 12% odpowiada 0,15g
masta

Roslinne

g

dodatek do potraw/satatek

Cukier i stodycze

do10g

z uwzglednieniem miodu i dzemu

Sél g/dziecko/dzien

max. 1,4 g

Ustuga powinna spetnia¢ nastepujgce warunki:

Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg spelnia¢ nastgpujace warunki jakosciowe:
- positek nie moze by¢ przygotowany z  produktow  przetworzonych,
- potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcoOw wysokiej, jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych -
konserwujacych,  zageszczajacych, barwigcych lub  sztucznie  aromatyzowanych,
- do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie thuszczoOw roslinnych (ograniczone
stosowanie thuszczoOw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze
nasion ro$lin straczkowych, réznego rodzaju kasz, - zupy powinny by¢ sporzadzone na
wywarze warzywno- miesnym,
- wazna jest estetyka potraw i1 positkow.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do wykonywania positkow z naturalnych produktow, bez
uzywania produktow typu instant czy gotowych potproduktow (np. mrozone pierogi, klopsy,



golabki) oraz MOM (migso oddzielane mechanicznie), z gwarancjg swiezosci artykutow i
produktow

Wykonawca bedzie przygotowywatl i1 dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢
za ich przestrzeganie.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkOw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw najwyzszej, jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.
Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych 1 dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych prdbek.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.

Wykonawca dostarcza positki na wlasny koszt 1 ryzyko, wlasnym transportem spetniajagcym
warunki sanitarne, posiadajagcym odpowiednie pozwolenie od Panstwowej Inspekcji
Sanitarno- epidemiologicznej w specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie
odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych positkow - zgodnie z przepisami
prawa. Przygotowane positki powinny posiada¢ temperatur¢ zgodng z wymogami, minimalna
temperatura w momencie dostarczenia: zupy winna wynosi¢ 70°C, drugiego dania 65°C,
ptynow 80°C, a maksymalna temperatura produktow zimnych (suréwki) 3-4°C. Odbior
miesi¢gczny dostarczonych positkow potwierdzony bedzie kazdorazowo protokotem ich
dostarczania, z wyszczegolnieniem ilo$ci dostarczonych positkéw, podpisem upowaznionego
pracownika Zamawiajacego oraz Wykonawcy.

Do obowigzkow Wykonawcy nalezy codzienny odbior pojemnikéw 1 odpadow
pokonsumpcyjnych w przystosowanych do tego celu pojemnikach niezaleznie od ich ilosci.
Pojemniki beda odbierane najpdzniej w kolejnym dniu dostawy positkow.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany
zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych zrodet.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci dzieci 1 ilosci dostarczanych positkow
zgodnie z rzeczywista potrzeba. Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okreslane na podstawie
ilosciowego rozliczenia rzeczywiscie dostarczonych positkow.

Cena brutto jednodniowego positku dla jednego dziecka winna zawiera¢ koszt przygotowania
oraz dostarczenia positku.



